
Cuchara de Palo Restaurant presenta:

Cena Celebración

Celebra la época del Solsticio y Año Nuevo con una cena 
especial en Cuchara de Palo en Pisac Inn.  

Esta experiencia gastronómica de cinco tiempos le permite 
elegir entre opciones de nuestro inspirado menú de degustación 

de temporada, solo durante las fiestas.  

$40 USD prix-fixe / a la carta
24, 25 y 31 de Diciembre de 6 pm a 9 pm   

Reservas:  booking@pisacinn.com +51 956 292201



Ensalada
Por favor elija una de las opciones

Sopa
Por favor elija una de las opciones

Menu Cena Celebración
Copa de champagne

25 Soles

Entrada
Por favor elija una de las opciones

Papa Rellena
Papa rellena de cordero servido con sarsa de 

tomate y cebolla con limón y sal de maras, 

y una ocopa verde de huacatay

25 Soles

Papa a la Huancaina
Rodajas de papa nativa con lechuga cubiertas 

por una crema de ají amarillo y maní

20 Soles

Ensalada Kusi Ñan
Mezcla de lechugas orgánicas con flores 

comestibles, mango, palta, cebolla, y nueces 

caramelizadas con una vinagreta de maracuyá

30 Soles

Ensalada T’ika
Mezcla de lechugas orgánicas, flores 

comestibles, nueces, queso, y aguaymanto con 

una vinagreta balsámico y limón

30 Soles

Chupe de Camarón
Deliciosa sopa de camarones de rio con leche, 

huevo, zapallo, habas, choclo 

y hierbas aromáticas 

35 Soles

Sopa Típica de Quínoa
Quínoa de la localidad  con verduras frescas de 

temporada, especias y hierbas 

22 Soles



Plato De Fondo
Por favor elija una de las opciones

Postre
Por favor elija una de las opciones

También ofrecemos refrescos, especialidades de pisco, cerveza, vino y champán, no incluido. 
Si tiene alergias o consultas, hable con nosotros antes de realizar el pedido.

Propinas no incluidas

Lomo de Alpaca al Sauco
Lomo de alpaca (opción lomo de res) 

con salsa de sauco, puré de camote, 

manzana al horno y arugula

50 Soles

Mud pie
Helado de café con costra de chocolate, 

cubierto con una salsa de chocolate de 

Quillabamba y almendras tostadas

18 Soles

Digestivo 12 soles

  

Te o Café 6 Soles

Quinoa de Colores
Quínoa de colores con tomate, col morada, 

higo fresco, y vinagreta balsámico y 

servido con chips de camote

40 Soles

Trucha Maracuyá
Trucha en salsa de maracuyá con toques de 

naranja y kion, servido con verduras salteadas  

y puré de papas con un toque de kiwicha

40 Soles

Cheesecake
15 Soles

Fettuccine Mediterráneo
Fettuccine de espinaca hecho en casa  con 

champiñones, poro, pimentón rojo, 

y zucchini con aceite de olivo al ajo

45 Soles
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